carte rendez-vous de féte

Apbritif
Crémant de Bourgoone
et ses amuse-bouches

vins (27,5 cl par personne)
Petit Chablis
ou
Médoe Chiateau Lacombe

cofé
Eau malnérale

Entrées

Fole gras de canarol cult malsown,
compotée d'olgnons rouges

DU

Sauwmon blo fumé par nos soins,

en algulillette et som condiment citron, en brouillaole
ol’cenfs blo avee une creme d'oseille
DU
Queue oe beeuf moelle et célert en parmentier
bouillon corsé i La truffe en montgolfitre

Plats

cabillaud votl épeautre de Sault et chorizo en risotto,
chips de chorizo
ou
Gloot d'agneau votl, gratin de pommes de terre
a Lo fourme o’ Ambert
ou

La suggestion du marché

Brie de Meaux

Desserts

Eclalr Glandwja comme wne profiterole
ou
vacherin glacé



