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réveillon du Nowvel A,

b acion. : QUATKEE de muisique 1

Mewnun 0{8@ ustation 0 192 ETTC par personne (service et boissons comprises)
tout auw champagne Povumery (#sclpar personne)

Mise en bouche :
Asple de rate aux clpres rehaussée d'un tavtare d'hultre
Emulsion Lodée et caviar de gironde

Fole gras de canard wal cult aw vin de Madiran sous un craguant de fruits secs
comme un mendiant, cappuccino de cepes et chataignes
Noix de Salnt-jacques juste snackées, tourteau et effilochée de racine
hivernale, bouillon d'herbes et épices en deuxieme service
Sorbet mare de champagne

Plece de veau tradition frangaise cult fondant accompagné d'un ragoit de
homard, purée truffée et vis de veau braisé en chartreuse

Millefeuille de poire confite, blew d'auvergne et pétales de miche

Pavfait glacé o La chartreuse verte sous une écume cacao,
brumee de satnt-sylvestre

Accord chocolat mangue

café et ses truffes au chocolat

Restaurant Le Train Bleu Gare de Lyon - Place Louis Armand 75012 Paris
Réservations au 01 43 43 09 06 — Fax 01 43 43 97 96
www.le-train-bleu.com
reservation.trainbleu@ssp.fr



